
Aperitif 
 

 

Crémant de Bourgogne  7,00 

Weingut Moillard-Grivot | Meursault | Burgund 

 

Birnenschaumwein  5,50 

Sektkellerei Inführ | Klosterneuburg | Wagram 

 

Prosecco Rosé  5,50 

Weingut Montelvini | Volpago del Montello | Treviso 

  

Americano  8,00 

Campari | Martini rosso | Soda 

 

Campari mit Orangensaft  6,50 

 mit Soda  5,50 

       

Aperol Spritz   6,00 

Aperol | Prosecco | Soda  

 

Lillet Wild Berry  6,50 

Lillet Blanc | Schweppes Wild Berry | Soda 

 

Hugo  6,50 

Holunder | Prosecco | Soda 

 

Limoncello Spritz  7,50 

Limoncello | Prosecco | Bitter Lemon 

 

ALKOHOLFREI 

Gingerino mit Orangensaft  6,50 

                  mit Soda  5,50 

 

 



 

 

 

Vorspeisen 
   

  

  

 Tartar vom hausgebeizten Alpenlachs 

 Avocado-Limetten-Espuma 

 16,50 

 

 

 Carpaccio vom Osttiroler Rind 

 Rucola | gerösteten Pinienkernen | Olivenöl | Parmesanflocken 

 16,50 

 

 

 Gebackene Champignons  

 Sauce Tatar  

 Vorspeise     10,50 

 Hauptgericht     15,00 

 

 

 

 

Suppen 
 

 

 

 Kräftige Rindsuppe    

 Kräuterfrittaten 

 6,00 

 

 Knoblauchrahmsuppe    

 geröstete Brotcroutons 

 7,50  

 

 

 Französische Zwiebelsuppe   

 Käse & Weißbrot überbacken 

 7,50 

 

 

 



Salate 
   

 

 Deferegger Bauernsalat  

 Gemischte Salate mit Schafskäse  

 gerösteten Speckwürfeln | Brotcroutons | Gebäck 

 Vorspeise     12,50 

 Hauptgericht     17,50 

 

  

 Vitalsalat  

 Gemischte Salate mit gegrillter Hühnerbrust | Gebäck 

 Vorspeise     12,50 

 Hauptgericht     17,50 

 

 

 Bunter Wintersalat mit gebratenem Fischfilet des Tages 

 Knoblauchtoast 

 Vorspeise     15,50 

 Hauptgericht     21,50 

 

 

 Gemischter Salatteller 

 7,50 

 

 

 Blattsalat   

 6,50 

  

 

Auf Vorbestellung 
 

 

Fondue Chinoise 

Filetstreifen von Rind, Schwein & Huhn 

hausgemachte Saucen | bunter Salatteller 

Pommes frites | Wedges | Baguette 

pro Person     39,50 

 

 

Chateaubriand für 2 Personen 

Doppeltes Steak vom Rinderfilet – ca. 500 Gramm 

buntes Gemüse | Pommes frites | Portweinsauce 

89,00 



   

 

Hauptgerichte 
 

 

 

 Deferegger Schlipfkrapfen 

 geriebener Bergkäse | zerlassene Butter  

 16,50 

 

 

 Veganes Kichererbsen-Gemüse Curry 

 Falafel  

 18,50 

 

 

 Gebirgsforelle nach „Müllerin“ Art gebraten 

 grätenfrei 

 Sahnekren | buntes Wurzelgemüse | Salzkartoffeln 

 24,50 

 

  

 Rindsgulasch 
 Kräuterspätzle 

 17,50 

 

 

 Wiener Schnitzel 

 Pommes frites | Preiselbeeren 

 vom Jungschwein     17,50 

 vom Kalbsrücken     26,50 

 

 

 Ragout vom Hirschkalb 

 Zweigelt-Wacholdersauce | sautierte Pilze 

 Serviettenknödel | Rotkraut 

 24,50 

 

 

 Rumpsteak vom Osttiroler Jungstier 

 Pfefferrahmsauce | Wedges | Speckbohnen 

 32,50 

 
 
 



 
 

Desserts 
 

  

 

 Eispalatschinke      

 Vanilleeis | Schokoladesauce  

 7,00 

  

 

 Crème Brûlée     

 marinierte Himbeeren  

 8,00 

  

 

 Frische Ananas      

 Vanilleeis | Karamellsauce 

 8,50     

 

 

 Zartbitter Schokoladmousse     

 Himbeersorbet | Mango | Krokant  

 9,00 

 

 

 Topfen – Nougatknödel     

 Weichselragout | Joghurteis 

 9,00  

 

 

 Fruchtige Sorbet-Variation      

Birnen-, Mango- und Erdbeersorbet | Schoko-Crumble | Beeren 

 7,50 

 

 


